
Service des vins français et aide à la gestion des stocks
(FORGR5)

Grille d'évaluation du module en entreprise

Co d e d u mo d ul e       FORGR5

Unité cap ital i sab l e      Service des mets et des boissons 3 (SEMEB3)

Métho d es d 'évaluati o ns    
fixés

0

Métier / Pro fessio n   Serveur de restaurant

Dip lô me / Certi fi cat    Diplôme d'aptitude professionnelle

1
L’ é lè v e  conna ît la  ca rte  de s v ins du re sta ura nt.             

Sé le ctiv e     

Indicateurs

Il sait distinguer les cépages, régions et appellations des vins de la carte du restaurant.
Il connaît quelques caractéristiques des vins du restaurant.

Socles

60 % des explications sont correctes.



2
L’ é lè v e  conna ît la  ca rte  de s m e ts du re sta ura nt e t la  com position de s pla ts.                    

Obl iga toire   

Indicateurs

Il connaît les plats de la carte.
Il connaît les préparations des différents plats.
Il connaît les sauces et les accompagnements.
Il connaît les noms des plats.

Socles

50 % des explications sont correctes.

3
L’ é lè v e  e st e n m e sure  de  conse i l le r le  cl ie nt conce rna nt l ’ a ccord « v ins e t m e ts ».                          

Sé le ctiv e     

Indicateurs

Il connaît les goûts des plats.
Il connaît les caractéristiques principales des vins.
L’élève sait faire un accord « vins et mets »

Socles

60 % des explications sont correctes

No mb re d e co mp étences sél ectives à évaluer:       0 / 2

No mb re d e co mp étences o b l ig ato i res à évaluer:             1


	Service des vins français et aide à la gestion des stocks (FORGR5)
	Grille d'évaluation du module en entreprise
	L’élève connaît la carte des vins du restaurant.
	Indicateurs
	Socles

	L’élève connaît la carte des mets du restaurant et la composition des plats.
	Indicateurs
	Socles

	L’élève est en mesure de conseiller le client concernant l’accord « vins et mets ».
	Indicateurs
	Socles




