
Gestion du bar et service des apéritifs et digestifs
(FORGR4)

Grille d'évaluation du module en entreprise

Co d e d u mo d ul e       FORGR4

Unité cap ital i sab l e      Service et gestion des boisssons (SEGEB)

Métho d es d 'évaluati o ns    
fixés

2

Métier / Pro fessio n   Serveur de restaurant

Dip lô me / Certi fi cat    Diplôme d'aptitude professionnelle

Métho d es d 'évaluati o n      Mise à l'essai, Evaluation continue des compétences

1
L'a ppre na nt e st ca pa ble  de  se rv ir le s  a pé ritifs  cla ssique s.                 

Sé le ctiv e     

Indicateurs

choisit les verres appropriés
prépare les garnitures
respecte les doses
fait le service

Socles

Les apéritifs classiques sont servis correctement.



2
L'a ppre na nt e st ca pa ble  de  se rv ir le s  dige stifs  cla ssique s.                

Sé le ctiv e     

Indicateurs

choisit les verres appropriés
prépare les garnitures
respecte les doses
fait le service

Socles

Les digestifs classiques sont servis correctement.

3
L'a ppre na nt e st ca pa ble  de  se rv ir le s  biè re s.              

Sé le ctiv e     

Indicateurs

choisit les verres appropriés
respecte les températures de service
tire la bière à pression
sert la bière en bouteille

Socles

Les différentes bières sont servies correctement.



4
L'a ppre na nt e st ca pa ble  de  fa ire  la  m ise  e n pla ce  du ba r.                 

Sé le ctiv e     

Indicateurs

contrôle l'inventaire des boissons du bar
réapprovisionne les boissons du bar
respecte les modalités de stockage

Socles

La mise en place du bar est bien réalisée.

5
L'a ppre na nt e st ca pa ble  de  fa ire  le  contrôle  de  la  ca v e  du jour.                 

Sé le ctiv e     

Indicateurs

vérifie le stock
réapprovisionne la cave du jour
respecte les modalités de stockage

Socles

La mise en place de la cave du jour est correcte.



6
L'a ppre na nt e st ca pa ble  de  pre ndre  de s initia tiv e s.              

Sé le ctiv e     

Indicateurs

organise son poste de travail
anticipe les éventuelles ruptures de stocks

Socles

L’autonomie au travail est assurée.

No mb re d e co mp étences sél ectives à évaluer:       2 / 6

No mb re d e co mp étences o b l ig ato i res à évaluer:             0
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