
Herstellen von warmen Vorspeisen
(FORCU5)

Bewertungstabelle für die Module im Unternehmen

Code des Moduls FORCU5

Leistungsbaustein Grundzubereitung in der Küche 3 (BACU3)

Beruf  / Tätigkeit  Cuisinier

Diplom / Zertif ikat  Certificat de capacité professionnelle

Bewertungsmethoden Arbeitsprobe / Arbeitsaufgabe, Modulbegleitende

Kompetenzfeststellung

1 L’apprenant est capable,  sous la  d irection de son supérieur,  de fa ire des    
préparations à base de m ets de po issons. 

Indikatoren

assemble les ingrédients en quantité correcte

connait les produits et marchandises utilisés

fait la mise en place

utilise les techniques adaptés

réalise des mets sous surveillance

comprend la méthode de cuisson utilisée

respecte les règles d’hygiène

Sockel

Les indicateurs doivent être majoritairement corrects.



2 L’apprenant est capable,  sous la  d irection de son supérieur,  de fa ire des    
préparations à base de m ets de viandes.

Indikatoren

assemble les ingrédients en quantité correcte

connait les produits et marchandises utilisés

fait la mise en place

utilise les techniques adaptés

réalise des mets sous surveillance

comprend la méthode de cuisson utilisée

respecte les règles d’hygiène

Sockel

Les indicateurs doivent être majoritairement corrects.

3 L’apprenant est capable,  sous la  d irection de son supérieur,  de fa ire des    
préparations à base de m ets de vo lai l les.   

Indikatoren

assemble les ingrédients en quantité correcte

connait les produits et marchandises utilisés

fait la mise en place

utilise les techniques adaptés

réalise des mets sous surveillance

comprend la méthode de cuisson utilisée

respecte les règles d’hygiène

Sockel

Les indicateurs doivent être majoritairement corrects.



4 L’apprenant est capable sous la  d irection de son supérieur,  de dresser  
des p lats chauds.

Indikatoren

utilise la vaisselle correcte

dresse les marchandises préparées dans des récipients / sur assiettes

Sockel

Les indicateurs doivent être majoritairement corrects.

5 L’apprenant respecte la  m archandise pour sa valeur. 

Indikatoren

sait reconnaître la valeur des marchandises

sait travailler économiquement

Sockel

Les indicateurs sont majoritairement corrects

6 L’apprenant est capable d 'exp l iquer les term es cul inaires en relation     
avec  les recettes à réal iser. 

Indikatoren

connaît les termes culinaires utilisés

Sockel

Les indicateurs sont majoritairement corrects



7 L’apprenant uti l ise les produits et les m achines de m anière     
consc ienc ieuse et économ e et appl ique les règ les de recyc lage.     

Indikatoren

éteint gaz/ électricité s’il n’en a pas besoin

évite le gaspillage

respecte la chaîne du froid

fait le tri des matières réutilisables

respecte le fonctionnement des machines utilisés

Sockel

Les indicateurs sont majoritairement corrects.

Anzahl der zu evaluierenden ausgewählten

Kompetenzen

0 / 7

Anzahl der zu evaluierenden obligatorischen

Kompetenzen

0
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