
Service des vins (FORGR4)

Bewertungstabelle für die Module im Unternehmen

Co d e d es Mo d uls      FORGR4

Leistung sb austein   Service des vins et contrôle de marchandise (SEVCO)

Festg eleg te 
Bewertung smetho d en  

0

Beruf / Tätig keit  Serveur de restaurant

Dip lo m / Zerti fikat    Certificat de capacité professionnelle

Bewertung smetho d en    Arbeitsprobe / Arbeitsaufgabe, Modulbegleitende
Kompetenzfeststellung

1
L'a ppre na nt sa it pré se nte r le  v in.         

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

cite :

• l’appellation ou le nom du vin • la classification • le producteur • le millésime

Sockel

Le vin est correctement présenté.



2
L'a ppre na nt conna ît le s  te m pé ra ture s de  se rv ice  de s v ins.                 

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

sert les vins à la bonne température

Sockel

Les vins sont servis à la bonne température.

3
L'a ppre na nt sa it se rv ir le s  diffé re nts ty pe s de  v ins (bla ncs,  rosé s,  rouge s e t e ffe rv e sce nts).                         

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

ouvre les vins en respectant les règles de service
respecte les quantités à servir
respecte l'ordre de service
fait un service soigné

Sockel

Les vins sont ouverts et servis correctement.



4
L'a ppre na nt sa it fa ire  la  m ise  e n pla ce  pour le  se rv ice  de s v ins.                  

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

organise le matériel :

• sommelier • liteau • seau à vin • sous-assiettes • soucoupe
fait la mise en place

Sockel

La mise en place est bien faite.

5
L'a ppre na nt m ontre  de  l ’ inté rê t.          

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

est intéressé
est appliqué

Sockel

La motivation est effective.

A nzahl  d er zu eval uierend en ausg ewählten Ko mp etenzen         0 / 5

A nzahl  d er zu eval uierend en o b l i g ato ri schen Ko mp etenzen               0
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