
Service des vins français et aide à la gestion des stocks
(FORGR5)

Bewertungstabelle für die Module im Unternehmen

Co d e d es Mo d uls      FORGR5

Leistung sb austein   Servieren in gastronomischen Restauarnts (SEMEB3)

Festg eleg te 
Bewertung smetho d en  

0

Beruf / Tätig keit  Serveur de restaurant

Dip lo m / Zerti fikat    Diplôme d'aptitude professionnelle

1
L’ é lè v e  conna ît la  ca rte  de s v ins du re sta ura nt.             

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

Il sait distinguer les cépages, régions et appellations des vins de la carte du restaurant.
Il connaît quelques caractéristiques des vins du restaurant.

Sockel

60 % des explications sont correctes.



2
L’ é lè v e  conna ît la  ca rte  de s m e ts du re sta ura nt e t la  com position de s pla ts.                    

Obl iga torisch   

Indikatoren

Il connaît les plats de la carte.
Il connaît les préparations des différents plats.
Il connaît les sauces et les accompagnements.
Il connaît les noms des plats.

Sockel

50 % des explications sont correctes.

3
L’ é lè v e  e st e n m e sure  de  conse i l le r le  cl ie nt conce rna nt l ’ a ccord « v ins e t m e ts ».                          

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

Il connaît les goûts des plats.
Il connaît les caractéristiques principales des vins.
L’élève sait faire un accord « vins et mets »

Sockel

60 % des explications sont correctes

A nzahl  d er zu eval uierend en ausg ewählten Ko mp etenzen         0 / 2

A nzahl  d er zu eval uierend en o b l i g ato ri schen Ko mp etenzen               1
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