
Servieren von einfachen alkoholischen Getränken
(FORGR3)

Bewertungstabelle für die Module im Unternehmen

Co d e d es Mo d uls      FORGR3

Leistung sb austein   Die verschiedenen Serviermethoden (MESER)

Festg eleg te 
Bewertung smetho d en  

0

Beruf / Tätig keit  Serveur de restaurant

Dip lo m / Zerti fikat    Certificat de capacité professionnelle

Bewertung smetho d en    Arbeitsprobe / Arbeitsaufgabe, Modulbegleitende
Kompetenzfeststellung

1
L'a ppre nti  sa it se rv ir le s  diffé re nte s sorte s de  v ins.              

Obl iga torisch   

Indikatoren

sert la bonne quantité dans le bon verre.
respecte la préséance à table (dames /messieurs)
sait faire une repasse avec le vin.

Sockel

Différentes sortes de vin sont servies sans faute grave.



2
L'a ppre nti  sa it é num é re r le s  cé pa ge s de  la  Mose l le  luxe m bourge oise .                      

Obl iga torisch   

Indikatoren

connaît les cépages les plus importants :

Elbling Rivaner Riesling Pinot blanc Pinot gris Pinot noir Auxerrois Gewürztraminer.

Sockel

6 sur 8 cépages sont connus.

3
L'a ppre nti  sa it é num é re r le s  cla ssifica tions de s v ins luxe m bourge ois.                 

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

connaît: la marque nationale et les différentes classifications.

Sockel

3/4 des énumérations sont correctes.

4
L'a ppre nti  sa it é num é re r le s  ré gions v iticole s de  Fra nce .                

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

connaît les principales régions viticoles de France :

Alsace Bourgogne Côtes du Rhône Provence Languedoc-Roussillon Bordeaux Loire Champagne

Sockel

5 régions sont correctement énumérées.



5
L'a ppre nti  sa it se rv ir le s  biè re s.          

Obl iga torisch   

Indikatoren

connaît les bières courantes.
est capable de tirer une bière.
connaît les différents types de verres.

Sockel

Les bières de l'entreprise sont correctement servies.

6
L'a ppre nti  sa it fa ire  la  m ise  e n pla ce  du com ptoir de  l 'e ntre prise .                  

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

connaît le matériel et les produits du comptoir et les dispose correctement : matériel: couverts
couteaux planches à découper seaux à vin sous-verres tasses et sous-tasses bacs à glaçons etc. 

produits alimentaires: lait café agrumes etc.

Sockel

La mise en place est effectuée correctement d'après les critères de l'entreprise.



7
L'a ppre nti  a ppl ique  le s  te m pé ra ture s de  se rv ice  e t de  stock a ge  de s boissons.                       

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

connaît les températures des boissons à servir.
connaît les boissons à servir frais :

Vin blanc Vin rosé Bière
connaît les boissons à servir à température ambiante :

Vin rouge.
applique un stockage adapté aux produits.
range les vins couchés au bon endroit.
range les bouteilles de bière debout dans les frigos.

Sockel

Les températures de service sont correctes.
Les directives de stockage de l'entreprise sont respectées.

8
L'a ppre nti  tra v a i l le  de  m a niè re  conscie ncie use .                 

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

écoute attentivement les consignes.
est concentré sur son travail
vérifie les travaux effectués.

Sockel

Le travail est exécuté en bonne et due forme.



9
L'a ppre nti  e st ca pa ble  de  tra v a i l le r e n é quipe .                 

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

se concerte avec les autres élèves
respecte les accods

Sockel

La coopération fonctionne sans heurts majeurs.

10
L'a ppre nti  s 'a dre sse  corre cte m e nt à  se s cl ie nts.               

Obl iga torisch   

Indikatoren

utilise un language respectueux
parle ouvertement au client.

Sockel

L'attitude envers le client est correcte.

A nzahl  d er zu eval uierend en ausg ewählten Ko mp etenzen         0 / 6
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