
Herstellen von Mehl- und Kartoffelgerichten (FORCU7)

Bewertungstabelle für die Module im Unternehmen

Co d e d es Mo d uls      FORCU7

Leistung sb austein   Grundzubereitung in der Küche 2 (BACU2)

Festg eleg te 
Bewertung smetho d en  

3

Beruf / Tätig keit  Cuisinier

Dip lo m / Zerti fikat    Certificat de capacité professionnelle

Bewertung smetho d en    Arbeitsprobe / Arbeitsaufgabe, Modulbegleitende
Kompetenzfeststellung

1
L'a ppre nti  sa it re conna ître  le s  diffé re nte s m a rcha ndise s pour la  pré pa ra tion de  m e ts à  ba se  de                         

fé cule nts. 

Obl iga torisch   

Indikatoren

utilise les noms corrects
il connait les différentes marchandises pour la préparations des mets à base de féculents

Sockel

Il reconnaît 60% des marchandises qui lui sont présentées.



2
L'a ppre nti  e st ca pa ble  de  procé de r à  la  pré pa ra tion de  sa uce s d'a ccom pa gne m e nt (sa uce                        

tom a te ,  sa uce  bé cha m e l,  sa uce  crè m e ,  sa uce  ca rbona ra , …).                      

Obl iga torisch   

Indikatoren

choisit le bon matériel
choisit les marchandises
applique les préparations en respectant la progression de la recette
prépare la sauce correctement
contrôle et rectifie l’assaisonnement

Sockel

Les sauces d'accompagnement sont correctement préparées.

3
L'a ppre nti  e st ca pa ble  de  procé de r à  la  pré pa ra tion de  m e ts à  ba se  de  fé cule nts.                        

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

il prépare des mets à base de féculents
fait la différence entre les marchandises fraîches et les marchandises avariées
élimine les marchandises avariées
choisit le matériel approprié
choisit les bons ustensiles

Sockel

Les mets à base de féculents sont correctements préparées.



4
L'a ppre nti  e st ca pa ble  de  procé de r à  la  f inition de  m e ts à  ba se  de  fé cule nts.                      

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

choisit le matériel de service correcte
choisit une garniture / un décor adéquat
vérifie la propreté de l'assiette

Sockel

La présentation est propre et correspond aux critères définés.

5
L'a ppre nti  e st ca pa ble  d'uti l ise r e t d'a da pte r le  m a té rie l  né ce ssa ire .                        

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

choisit le matériel approprié
utilise le matériel

Sockel

Le matériel est correctement choisi et utilisé.



6
L'a ppre nti  e st ca pa ble  de  conditionne r,  ra nge r e t conse rv e r le s  a l im e nts.                      

Obl iga torisch   

Indikatoren

trie et range les aliments
traite les aliments correctement
inscrit la date d'utilisation

Sockel

Il range les marchandises dans les locaux prévus à cet effet. 
Les aliments sont correctement datés.

7
L'a ppre nti  e st ca pa ble  d'e ntre te nir le  m a té rie l  a insi  que  son poste  de  tra v a i l  e n re spe cta nt le s                               

rè gle s d'hy giè ne .    

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

débranche les appareils électriques avant de les nettoyer
utilise les produits de nettoyage adaptés
nettoie le matériel
range le matériel à sa place
respecte les consignes de sécurité

Sockel

Les mesures de sécurité sont respectées.
Le matériel est propre et a été rangé.
Les appareils électriques sont toujours débranchés.



8
L'a ppre nti  e st ca pa ble  d'a na ly se r e t de  juge r son tra v a i l  pe rsonne l .                      

Ausge w ä hlt    Sozia l  und pe rsönl ich       

Indikatoren

analyse sa tâche / son travail de manière réfléchie
prend des notes
reconnait ses erreurs
propose des améliorations

Sockel

Il progresse dans la qualité de son travail.

9
L'a ppre nti  e st ca pa ble  de  pa rta ge r le s  inform a tions e t le s  conna issa nce s a cquise s.                       

Ausge w ä hlt    Sozia l  und pe rsönl ich       

Indikatoren

prend des notes
partage les informations avec son supérieur

Sockel

Son carnet d'apprentissage est à jour.

A nzahl  d er zu eval uierend en ausg ewählten Ko mp etenzen         3 / 6

A nzahl  d er zu eval uierend en o b l i g ato ri schen Ko mp etenzen               3
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