
Reinigung und Zubereitung von Gemüse (FORCU1)

Bewertungstabelle für die Module im Unternehmen

Co d e d es Mo d uls      FORCU1

Leistung sb austein   Grundzubereitung in der Küche1 (BACU1)

Festg eleg te 
Bewertung smetho d en  

2

Beruf / Tätig keit  Cuisinier

Dip lo m / Zerti fikat    Certificat de capacité professionnelle

Bewertung smetho d en    Arbeitsprobe / Arbeitsaufgabe, Modulbegleitende
Kompetenzfeststellung

1
L'a ppre nti  e st ca pa ble  d'é quipe r son poste  de  tra v a i l .                

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

choisit le matériel approprié
choisit les bons ustensiles

Sockel

Le poste est correctement équipé.



2
L'a ppre nti  e st ca pa ble  de  ne ttoy e r e t de  pré pa re r de s lé gum e s de  ba se .                       

Obl iga torisch   

Indikatoren

fait la différence entre les marchandises fraîches et les marchandises avariées
élimine les marchandises avariées
nettoie, épluche les légumes
respecte les règles d’hygiène

Sockel

Les légumes sont correctement épluchés et nettoyés.

3
L'a ppre nti  e st ca pa ble  de  conditionne r e t de  ra nge r le s  lé gum e s.                  

Obl iga torisch   

Indikatoren

trie et range les légumes
traite les aliments correctement
inscrit la date d’utilisation

Sockel

Il range les marchandises dans les locaux prévus à cet effet. 
Les aliments sont correctement datés.



4
L'a ppre nti  e st ca pa ble  d'e ntre te nir le  m a té rie l  a insi  que  de  ra nge r son poste  de  tra v a i l  tout e n                             

re spe cta nt le s  rè gle s d'hy giè ne  e t le s  m e sure s de  sé curité  e n v igue ur                     

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

utilise les produits de nettoyage adaptés au matériel
débranche les appareils électriques avant de les nettoyer
range le matériel à sa place
respecte les consignes de sécurité
respecte les règles d’hygiène

Sockel

L’hygiène corporelle est impeccable.
Les mains sont correctement lavées.
Les mesures de sécurité sont respectées. 
Le matériel est propre et a été rangé. 
Les appareils électriques sont toujours débranchés.

5
L'a ppre nti  e st ponctue l  e t re spe cte  le  te m ps de  tra v a i l .                   

Obl iga torisch   

Indikatoren

se présente et quitte son poste de travail à l’heure demandée

Sockel

Il est ponctuel.



6
L'a ppre nti  se  com porte  e t com m unique  de  fa çon a dé qua te  (v e rba le  e t non v e rba le )  a v e c se s                             

col lè gue s.  

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

se comporte de manière polie
communique de façon respectueuse

Sockel

Le ton et le vocabulaire sont polis.

7
L'a ppre nti  e st ca pa ble  de  de m a nde r de s re nse igne m e nts supplé m e nta ire s e n ca s de  doute .                           

Ausge w ä hlt     

Indikatoren

demande conseil d’une manière autonome si nécessaire

Sockel

Il pose des questions en cas de doute.
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	L'apprenti est capable d'équiper son poste de travail.
	Indikatoren
	Sockel

	L'apprenti est capable de nettoyer et de préparer des légumes de base.
	Indikatoren
	Sockel

	L'apprenti est capable de conditionner et de ranger les légumes.
	Indikatoren
	Sockel
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	Indikatoren
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	L'apprenti se comporte et communique de façon adéquate (verbale et non verbale) avec ses collègues.
	Indikatoren
	Sockel

	L'apprenti est capable de demander des renseignements supplémentaires en cas de doute.
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